Behdas Colventes

Americano (Espresso con agua)

Colombiano (Americano endulzado con panela)

Latte (Café espresso con Leche)

Capuchino (Café espresso con leche texturizadal

Capuchino Arequipe (Capuc hino con arequipe)

Capuchino Vainilla(Capuc hino con esencia de vainilla)

Capuchino Masmelo (Capuc hino con masmelos)

Mocachino (Capuc hino con cocoaq).

Chocolate Oscuro (Bebida a base de agua, endulzado
con panelq).

Chocolate Cipriano (Bebida a base de leche con
y masmelos).

Coladita Maizena (Bebida espesa a base de leche,
acompanado de paliqueso duo).

Té Chai (Bebida a base de leche)

Milo Caliente

Aromatica de frutos rojos (Infusidn de frutos rojos, kiwi,
manzana y hierbabuena).

Aromdtica de frutos amarillos (Infusion de maracuyd,
pina, uchuva y hierbabuena).

Aromatica de frutos deshidratados (Infusion de frutos
deshidratados y panela).

Té de Hierbabuena en leche

Aromdatica de Maracuya, gengibre y panela




Capuchino con licor (Capuchino con Baileys o
Amareto o Brandy).

Mocachino con licor (Mocachino con Baileys o
Amareto o Brandy).

Canelazo (Bebida a base de panela, canela y licor (Ron,
Aguardiente o Brandy).

- -

(Baileys o Amaretto)

Carqjillo Espresso con licor (Ron, Aguardiente o Brandy) $6.100
Chocolate Suizo con Licor (Bebida a base de leche) $8.100
Hervido de frutos Rojos o Maracuya (Bebida a base $6.100
fruta con Brandy, Ron o Aguardiente). y
Capuchino Irlandes (Espresso con leche texturizada y $8.100
Whisky).
Té Chai con licor (Bebida a base de leche) $8.200
Bebidas frias
Café - Oreo - Milo- Browni -
Arequipe -Vainilla PR
Chocolate $8.000
! M MW Nutella- Browni Artesanal $9.000
Jet $10.000
Cereza $8.700
Choco-Cake $12.000
Cerveza $9.700
Café - Oreo - Milo- Browni -
Arequipe -Vainilla con licor | $11.000




Café

- Café Nevado  (Con chantilly).  $7.800
@ Café con Licor (aileys o Amaretta)  $8.200
FVW Fruta(Mango, maracuyd, lulo, uva
pifia, mora, fresa, guayaba agria $5.100
limén o guanabana).
Fruta Nevado (Con chantilly). $7.800
Fruta Mixto (2 Sabores de fruta) $6.600
Oreo - Milo - Chai $6.600
Oreo - Milo - Chai (conchantily).  $9.100
Latte frio $4.300
Milo frio $4.800
Chai frio (a base de leche). $4.800
Mango Biche $5.600
' Cereza $5.600
Coco $5.400
Pina $5.400
Natural $4.500
Hierbabuena $5.300
Jugo de Fruta(Mango, maracuyd, lulo, pifa, uva, mora,
fresa, guanbana, guayaba agria o imén) En Agua $3.800
Enleche| $4.800
Smoothie Frutos Rojos / Lulo-Herbabuena / Fresa-
$6.000
Herbabuena
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_ Michelada $3.800
Q Cerezada $6.000
Maracuyada $6.000
Frutos Rojos $6.000
Lychee $6.800
Genijibre $5.300
Café $6.000
Agua en botella Nacimiento $3.500
Tamarindo Michelado $4.200
Ginger Michelado $4.000
Smirnoff Ice $7.000
Sol de Verano (Vino tinto, soda y trozos de frutas) $8.800
1/2 Jarra $28.000
Jarra|  $44 .000
Frappe de Vino tinto $8.000
Club Colombia (Dorada-Roja- Negra - Trigo), $4.200
Redd s, Aguila Light, Aguila Fusion Escarchada $4.700
Michelada]  $5.200
Cerveza Artesanal
3 Cordilleras (Rosada - Mestiza - Mulata - Blanca - Negra) $6.800

'\ BBC (Cajica / Monsarrate / Chapinero)



Heineken 330ml

e Q Corona 355ml

Margarita Tradicional $20.000
Margarita Blue $20.000
Margarita Corona $25.000
Daikiri Cereza $20.000
Daikiri Maracuya $20.000
Mojito $20.000
Mojito Pasion $22.000
Tequila Sunrise $20.000
Sandwich gratinado Atin $9.000
Sandwich gratinado Carne o Pollo $8.800
Sandwich gratinado Jamén y Queso $6.600
Sandwich gratinado Queso $5.600
Sandwich gratinado Italiano $7.000
Sandwich gratinado Hawaiano $7.000
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Pizza Artesanal Margarita $20.000

Salsa napolitana, Queso mozarrella, Mozarella de Bufala, tomate cherry.
albahaca 'y aceite de oliva.

Pizza Artesanal Vegetariana $20.000
Salsa napolitana, Queso mozarrella, pimentén, cebolla, tomate cherry,
maiz, aceitunas y champinones.

Pizza Artesanal Pesto $20.000
Salsa napolitana, Queso mozarrella, salsa pesto de la casa, fomate cherry.
queso parmesano

Pizza Artesanal Hawaiana $20.000
Salsa napolitana, Queso mozarrella, jamon y pina calada. A
Pizza Artesanal Peperoni $25.000 ’

Salsa napolitana, Queso mozarrella. chorizo espanol y peperoni.

Stader

Papas a la Francesa $5.500
Anillos de Cebolla (6 Unidades) $5.600
Yuquitas (6 Unidades) $5.500
Nachos (Acomparnados con salsa de queso y guacamole) $6.500
Dedos Mozarella (6 Unidades) $9.000
Nachos Mixto (Carne mixta acompanada con nachos) $15.000
Jalapeiios (Jalapefios apanados) (¢ Unidades) $11.500
Mixtura Sanci(3 Anillos - 3 jalapenos - 3 Dedos Mozarella) $12.000
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Brownie Artesanal Caliente con Arequipe

Brownie Artesanal Caliente con Helado

Chessecake con Frutos Rojos o Maracuyad

Chessecake con Uchuva

Torta San Cipriano (Torta a base de Almojabana,
queso y bocadillo)

Torta de Chocolate
Torta de Naranja con Semillas de Amapola

Arepitas de Maiz (Paquete)

Paliqueso duo
Rosquillas Integrales de Arroz
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